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FOCACCIA ET BEURRE 6

HUITRES (2)
CLASSIQUES 6
MELON, PAPRIKA, CHORIZO 6
CEVICHE PERUVIEN, CONDIMENT CONCOMBRE 6
ROCKEFELLER HUITRES FUMEES 6
SHIITAKE, GRAS DE VOLAILLE, CHEDDAR 6

PALOURDES, ESPUMA AU RAIFORT, ECHALOTES 12
SUCRINE, ASPERGES GRILLEES, LOUIS D’OR 19
TOSTADA DE FLETAN, PONZU CHIPOTLE 22
CALMAR FRIT, ROMESCO, FENOUIL 20
THON, CREME FUMEE, TOMATES FUMEES 23
CRABE, ROESTI, BACON, CIBOULETTE 28
PETONCLES, ANETH, HARICOT 26
CONTRE-FILET, ARACHIDE, NUOC CHAM 28
PINTADE CORDON BLEU, CHANTERELLES, TRUFFE 38
FLANC, RISOTTO DE FREGOLA, POIS 36
MORUE CHARBONNIERE, TOPINAMBOUR, MISO 35

ROUSSETTE, MOUSSE DE FOIE, MOUTARDE 18

MOUSSE AU CHOCOLAT, PETITS FRUITS, AMANDES 13

GATEAU AU FROMAGE CREME BRULEE 15

—

***Veuillez s.vp nous mentionner vos allergies

e

MENU MIDI - 28%

ENTREES

POTAGE A LA COURGE, BACON
CALMARS FRITS

SALADE DE SAUMON, CONCOMBRE, BOURSIN

PLAT

SALADE THAI AU POULET ET VERMICELLES
CARPACCIO DE BOEUF ET SALADE

RISOTTO DE FREGOLA, CREVETTES, CHAMPIGNONS

MOUSSE AU CHOCOLAT, NOISETTES, CARAMEL- 8

BIERE - 10
VIN - 10

—
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