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FOCACCIA ET BEURRE 6

HUITRES (2)
MARGARITA EPICEE 6
IBRIDE 6
ROCKEFELLER HUITRES FUMEES 6
SHIITAKE, GRAS DE VOLAILLE, CHEDDAR 6

TARTELETTE TOMATES FUMEES ET CHEVRE 12
GNUDDI JAMBON, POVRONS, OSEILLE 16
SUCRINE, BURRATA, RANCH AU CURRY 22

CRABE, LAVANDE, CITRON 24
ROESTL GRAVLAX, RICOTTA, TRUFFE 24
PETONCLES, ANETH, HARICOT 26
CONTRE-FILET, ARACHIDE, NUOC CHAM 28
PIEUVRE, N'DUJA, LIME 26
THON, PIPERADE, OLIVES 24
OMBLE CHEVALIER, TOPINAMBOUR, MISO 35

PORC, PECHE, MAIS, LIVECHE 36

MOUSSE AU CHOCOLAT, AMARO, CERISES 13

GATEAU AU FROMAGE CREME BRULEE 15
K /

***Veuillez s.vp nous mentionner vos allergies

e

MENU MIDI - 28$

ENTREES

POTAGE DE CAROTTES
CALMAR FRIT, MAYO LIME, HERBES

SAUMON, CREVETTES, POIVRONS

PLAT

SUCRINE, BETTERAVES, LOUIS D’OR
FREGOLA, JUS DE VIANDE, FLANC, PESTO

CESAR AVOCAT ET PINTADE
MOUSSE CHOCOLAT ET PETITS FRUITS - 8

BIERE - 10
VIN - 10
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